5-jahriges Jubildum

Schwedenwochen

Smorgasbord im Restaurant A POINT - téglich abends

Forrdtter Vorspeisen Ost Kase
Skdnsk senapssill «Schonen»-Senfheringe Grevéost (S) «Grevéost» (S)
Inlagd stekt sill Bratheringe Kvibille Whiskey cheddar (5) «Kvibille»-Cheddarkase (S)
Currysill Curryheringe Visterbotten ost (5) «Vasterbotten» (S)
Vitloksill Knoblauchheringe Lagrad Préstost (S) Reifer Priesterkase (S)
Loksill Zwiebelheringe Stilton (GB) «Stilton» (GB)
Boarpsill «Boarp»-Heringe Brie (CH) «Brie» (CH)
Pepparrotsill Meerrrettichheringe Roquefort (F) «Roquefort» (F)
Lingonsill Preiselbeerenheringe
Matjesill Matjesheringe Tillbehor till ost Beilagen zur Kase
Lerpottesill «Lerpotte»-Heringe Smérgdskex «Butterbrot»-Kekse
Citronsill Zitronenheringe Rddisor Radieschen
Jungfrusill Jungfrauheringe Péron Birnen
Sherrysill Sherryheringe Vindruvor Weintrauben
Kaviarstromming Gebackener Hering mit Kaviar Fikonmarmelad Feigenkonfitiire
Sillsallad Heringesalat mit Randen
Skagen réra Westkiiste-Salat Brod Brot
Rokt dl Gerducherter Aal Vértbrod Wiirzenbrot
Aggréra med gréslok Rithrei mit Schnittlauch Kndickebrod Knackebrot
Gravad lax Graved Lachs Tunnbrod Weizenfladenbrot
Kallrékt lax Kaltgerdaucherter Lachs Bjdre kavring «Bjdre»-Schwarzbrot
Inkokt lax Pochierter Frischlachs Danskt rdgbréod Danisches Roggenbrot
Laxtdrta Lachstorte Sanna’s brod Susanna’s Brot
Fyllda dgghalvor Gefiillte Eierhalften Grahamsbrod Grahambrot
Enrisrokt korv Geraucherte Wacholderwurst Osétad limpa ungesiisstes Brot
Onsala korv «Onsala»-Wurst
Rostbiff Roastbeef Desserter Siisses
Tjdlknél pd dlg «Tjalknol» vom Elch Férsk fruktsallad med vispgrddde Frischer Fruchtsalat mit
ROkt renkott Gerduchertes Rentierfleisch Schlagrahm
Smd delikatess kéttbullar Delikatessfleischballchen Skdnsk dppelkaka med hemlagad vaniljsds «Schonenx»-Apfelkuchen mit
Leverpastej Leberpastete Vanillesauce
Laxpaté Lachspastete Hemlagad ostkaka med hjortronsylt Hausgemachte Kasekuchen mit
Skaldjurspaté Schalentierpastete Moltbeerenkonfitiire
Vegetarisk paté Vegetarische Pastete Inkokta ingefiirs pdron Eingelegte Ingwer-Birnen
Viisterbottenostpaj «Vasterbotten»-Kdsewdhen Pepparkakor Schwedische Pfefferkuchen
Rokt skinka Gerdauchter Schinken Arraks rulltdrta «Arrak’s»-Biskuitrolle
Kokt potatis Gekochte Kartoffeln Kolabréd «Kola»-Brot
Hemlagad Hovmdistarsds Hausgemachte Dillsenfsauce Chokladsnittar Schokoladeschnitten
Cumberlandsds Cumberland Sauce Saffranspannkaka med sylt Safran-Pfannkuchen mit Konfitiire
Remouladsds Remouladensauce Polkagrisar «Polkaschweine»
Pepparrotsgrddde Meerrettichsauce Geléhallon Himbeeren in Gelée
Ortsds Krautersauce Semla-Fastlagsbulle «Semla»-Fastenkugeln
Grdddfil med grdslok Sauerrahm mit Schnittlauch
Hultbergssenap «Hultberg»-Senf
Grov skdnsk senap Grober «Schonen»-Senf Komplettes Smérgasbord a discretion: CHF  69.00
Vorspeisenteller CHF 24.50
Sallader Salate Hauptgangteller CHF 39.50
Pressgurka Gurkensalat Dessertteller CHF 18.50
Rodbetssallad Randensalat
Krdmig potatissallad Kartoffelsalat mit frischem Rahm
und Mayonnaise
Rotfruktsallad med kanderade valndtter Ribensalat mit kandierten
Walniissen
Rék- och grapefruktsallad Crevetten- und Grapefruitsalat
Paprika och Léksallad Paprika- und Zwiebelsalat
Marinerad Champinjonsallad Marinierter Champignonssalat
Mimosasallad Friichtecocktail in Mayonnaise
und Rahm
Huvudrdtter/Varmrdtter Warme Gerichte
Rodkal Rotkohl
Potatisgratdng Kartoffelgratin
Varmrokt lax Warmgeraucherter Lachs
Kottbullar i grdddsds Fleischballchen mit Rahmsauce
Janssons frestelse Janssons Versuchung
(Kartoffelgratin mit Anchovis)
Plommonspdickad fldskkarré Pflaumengespicktes
Schweinscarrée
Glaserade tjocka revbensspjll Dick glasierte Rippen Avnjut det traditionella svensk smérgdsbordet
Dillkott Kalbsvoressen mit Dill med de starka drycker som ddr hér till.
Renskavsgryta med kantareller Rentierfleisch mit Pfifferling Geniessen Sie das traditionelle schwedische Buffet
Ugnsomelett med svampstuvning Ofenomelette mit Pilzgratin mit den dazugehorigen Getranken.
Prinskorv «Prinzen»-Wurst
Finsk rotfruktsldda Finnische Knollenfruchtschublade Aquavit & Vodka
Jorddrtskocks-potatispuré Erdbirne- und Kartoffelpurée Aquavit, O.P Anderson, Swedish fine old Aquavit, 40% vol., 4cl CHF 7.50
Tallbergs Festbrannvin, Reimersholm, 38%vol., 4cl CHF 7.50
Tillbehor Beilagen Linie Aquavit, Norway, 41.5 % vol., 4cl, CHF 8.00
Inlagd smérgdsqurka Eingelegte «Butterbrot»-Gurke Absolut Vodka, 40% vol., 4cl CHF 8.00
Cornichons Essiggurken
Appelmos Apfelmus Ol & Bier
Lingonsylt Preiselbeeren-Kompott Spendrups Premium Lager, 5%, Can 33cl CHF 6.50
Syltlok Suiss-saure Silberzwiebeln Old Gold Beer, 5%, Bottle 33cl CHF 7.00
Svartvinbdrsgelé Schwarze Johannisbeeren-Gelée Norrlands Guld Export, 5.3%, Can 5ocl CHF 7.50




