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Winemaker’s Dinner
M i t  L e n z  M a r i a  M o s e r  I m  Pa r k h ot e l  Zu g

Freuen Sie sich auf einen Abend der Extraklasse.
Lenz Maria Moser, General Manager Robert Mondavi
Europe, wird Sie auf eine informative und spannen-
de Reise mit nach Kalifornien nehmen. Erfahren Sie,
was Falken und Eulen in den Rebbergen bewirken
und wieso sich Mondavi’s Weine so gut als Speise-
begleiter eignen!

Programm
Beginn 19.00 Uhr
Kosten pro Person CHF 138.00 inkl. 5-Gang Menü

Reservationen
Parkhotel Zug 
Tel. 041 727 48 48  Fax 041 727 48 41
jan.ericsson@parkhotel.ch

Robert Mondavi
Robert Mondavi gründete seinen Betrieb 1966 
in Oakville. Sein Plan war, aus Nobelsorten 
wie Cabernet Sauvignon, Pinot Noir und Chardonnay
erstklassige Weine für das oberste Preissegment
zu keltern. Um den Aufbau des Betriebs 
finanzieren zu können, musste er vorerst jedoch
preiswertere Weine auf den Markt bringen:
1967 war ein erster Chenin Blanc für zwei Dollar 
die Flasche erhältlich.

Als 1972 die ersten Weine nach Europa exportiert
wurden und hier für Furore sorgten, endete 
die Pionierzeit. Mit dem Kauf anderer Kellereien 
und verschiedenen Joint Ventures wurde Mondavi 
zum Global Player. Seine Cabernet Sauvignons 
gehören weltweit zu den besten.

Mondavi’s Weine sind heute unter den verschie-
densten Labels bekannt: Robert Mondavi Winery,
Robert Mondavi Coastal, La Famiglia di Robert
Mondavi sowie Byron, Woodbridge, Io und 
Arrowood. Firmensitz ist Oakville im Napa Valley,
wo mit Château Mouton Rothschild auch der 
Opus One produziert wird.


