
Das Weinglas
Seminar-Diner

F r e itag , 4 . N o ve m b e r  2 0 0 5

R e stau r a nt  A  Po i nt

i m  Pa r k h ot e l  Zu g



Das Weinglas – Seminar-Diner
Freitag, 4. November 2005
Türöffnung 19.00 Uhr – Beginn 19.30 Uhr 

Ein Seminar fernab von trockenen Vorträgen und langweiligen Diskussions-
runden: Geniessen Sie interessante Einblicke in die Welt der Gläser- und Wein-
kunde.

Wie erkenne ich die Intensität, Qualität und das Aroma eines Weines?
Was weist auf eine ansprechende Farbtönung, -tiefe und Brillanz hin?
Wie intensiviere ich die Empfindungen und Eindrücke 
beim Schmecken eines Weines?
Welches Glas ist ideal zu welchem Wein?

All diese Fragen werden Ihnen vom ehemaligen Sommelier und Weinliebha-
ber Eric Christinger, (www.bonHuis.ch) und Urs Rupf beantwortet – denn für
jeden Wein lässt sich ein nahezu optimales Glas bestimmen. Genüssliches Kosten
und Verkosten mehrerer südafrikanischer Weine zum raffinierten Menu –
faszinierend nicht nur für Weinkenner und Gourmets, sondern für alle, die Spass
an Kulinarischem haben und gleichzeitig etwas lernen möchten.
Die Gläser für dieses «Seminar-Diner» wurden freundlicherweise von der 
Firma Sola Switzerland, Emmen (www.sola.ch) zur Verfügung gestellt.

Kosten inkl. Menu, Weine, Mineral und Kaffee CHF 89.–

Weitere Details und das Menu finden Sie auf www.parkhotel.ch unter Events.

Tischreservationen erforderlich:
Restaurant A POINT im Parkhotel Zug
Tel. 041 727 48 48, Fax 041 727 48 49
reception@parkhotel.ch

PARKHOTEL ZUG
CONGRESS CENTER


